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ド
レ
ッ
シ
ン
グ
への
加
工
に
成
功
し
て
大
好
評

　

2
0
0
0
年
に
、盛
岡
市
か
ら
生
ま
れ
故
郷
で
あ
る

甲
子
地
区
に
戻
っ
て
き
た
藤
井
さ
ん
は
、大
好
き
な
甲

子
地
区
を
元
気
に
し
よ
う
と
、休
耕
田
を
コ
ス
モ
ス
畑

に
し
て
開
放
す
る
な
ど
の
活
動
を
始
め
ま
す
。
そ
の
後
、

地
元
の
特
産
品
で
あ
る「
甲
子
柿
」を
多
く
の
人
に
食

べ
て
も
ら
い
た
い
と
の
思
い
を
実
現
す
る
た
め
、甲
子

柿
を
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
に
加
工
し
て
販
売
す
る
こ
と
に
取

り
組
み
ま
し
た
。

　

甲
子
柿
の
甘
さ
を
生
か
し
た
、無
添
加
の
ド
レ
ッ
シ

ン
グ
は
大
好
評
。
交
流
の
場
と
し
て
始
め
た
レ
ス
ト
ラ

ン「
創
作
農
家
こ
す
も
す
」で
使
う
こ
と
で
フ
ァ
ン
も

増
え
て
い
き
ま
し
た
。
こ
れ
を
機
に
藤
井
さ
ん
は「
甲

子
柿
を
守
る
会
」を
立
ち
上
げ
、甲
子
柿
の
生
産
拡
大

に
取
り
組
み
ま
し
た
。

◀釜石市甲子地区活性化協議会会長 兼 創作農家こすもす代表の藤井サヱ子さん

伝
統
的
な「
甲
子
柿
」を
全
国
に
発
信
！

震
災
復
興
や
産
業
活
性
化
へつ
な
ぐ

　
岩
手
県
釜
石
市
の
特
産
品
で
あ
る「
甲
子
柿（
か
っ
し
が
き
）」

は
、釜
石
市
の
甲
子
地
区
で
育
て
ら
れ
た
小
枝
柿（
渋
柿
）を
、柿

む
ろ
と
呼
ば
れ
る
密
閉
し
た
場
所
で
、煙
で
い
ぶ
し
て
渋
を
抜
き

甘
さ
を
凝
縮
し
た
柿
で
す
。
上
品
な
甘
さ
で
栄
養
価
が
高
く
昔
か

ら
地
域
で
食
べ
ら
れ
て
い
ま
す
が
、長
期
保
存
が
難
し
い
こ
と
な

ど
か
ら
、市
場
に
出
回
る
こ
と
が
少
な
い「
幻
の
柿
」で
し
た
。

　
こ
の
甲
子
柿
で
地
域
を
盛
り
上
げ
た
い
。
そ
の
思
い
か
ら「
甲

子
柿
を
守
る
会
」が
結
成
さ
れ
、今
日
ま
で
加
工
品
の
開
発
や
長

期
保
存
を
可
能
と
し
た
冷
凍
技
術
の
採
用
な
ど
、さ
ま
ざ
ま
な
取

り
組
み
が
展
開
さ
れ
て
い
ま
す
。
守
る
会
の
設
立
者
で
、現
在
は

「
釜
石
市
甲
子
地
区
活
性
化
協
議
会
」の
会
長
を
務
め
る
藤
井
サ

ヱ
子
さ
ん
に
、活
動
の
状
況
な
ど
を
伺
い
ま
し
た
。
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地
域
も
期
間
も
限
定
の「
幻
の
柿
」だ
っ
た

　

甲
子
柿
は
、完
熟
前
の
小
枝
柿
を
、柿
む
ろ
と
呼
ば

れ
る
密
閉
し
た
空
間
で
1
週
間
い
ぶ
し
て
渋
を
抜
き
ま

す
。
そ
う
す
る
と
、オ
レ
ン
ジ
色
の
柿
か
ら
ト
マ
ト
の

よ
う
な
鮮
や
か
な
赤
色
に
な
り
、自
然
に
熟
し
た
柿
よ

り
甘
み
が
増
し
、果
肉
は
ぷ
り
ぷ
り
ト
ロ
ト
ロ
と
し
た
、

ま
る
で
ゼ
リ
ー
の
よ
う
な
食
感
と
な
り
ま
す
。

　

地
元
で
も
甲
子
柿
は
、生
産
量
が
多
い
と
は
言
え
ず
、

柿
む
ろ
か
ら
出
し
て
3
日
も
経
つ
と
傷
ん
で
し
ま
い
、

地
域
外
へ
の
流
通
は
あ
ま
り
行
わ
れ
て
い
ま
せ
ん
で
し

た
。
ま
た
、甲
子
柿
を
加
工
し
た
商
品
も
こ
れ
ま
で
ほ

と
ん
ど
な
か
っ
た
た
め
、秋
の
限
ら
れ
た
期
間
に
し
か

食
べ
る
こ
と
が
で
き
な
い
、ま
さ
に「
幻
の
柿
」だ
っ
た

の
で
す
。

伝
統
を
守
り
極
上
の
一
品
を
継
承
さ
せ
た
い

　

地
元
で
は
生
産
者
の
高
齢
化
が
進
み
、甲
子
柿
に
加

工
す
る
農
家
も
年
々
減
っ
て
き
た
こ
と
か
ら
、最
盛
期

に
約
80
人
い
た
生
産
者
が
現
在
で
は
20
人
を
切
る
ま
で

に
な
っ
て
し
ま
っ
た
の
で
す
。「
歴
史
あ
る
極
上
の
一

品
を
守
り
、全
国
に
広
め
、地
域
を
元
気
に
し
て
い
こ
う
」

と
立
ち
上
が
っ
た「
甲
子
柿
を
守
る
会
」。
甲
子
柿
の
生

産
者
を
中
心
に
甲
子
柿
が
大
好
き
な
人
が
集
ま
り
、甲

子
柿
の
通
年
販
売
を
可
能
に
す
る
加
工
品
の
開
発
や
販

売
地
域
の
拡
大
、プ
ロ
モ
ー
シ
ョ
ン
の
企
画
な
ど
、さ

ま
ざ
ま
な
活
動
を
展
開
し
て
い
ま
す
。

　

2
0
1
5
年
４
月
に
は
、「
甲
子
柿
を
守
る
会
」と
生

産
組
合
や
行
政
な
ど
が
一
体
と
な
り
、「
釜
石
市
甲
子

地
区
活
性
化
協
議
会
」を
組
織
し
、活
動
の
幅
を
広
げ

る
こ
と
に
な
り
ま
し
た
。

▲甲子柿を守る会のワークショップの様子

▲�甲子柿のイメージキャラクター 
「甲子かきまる」▶�甲子柿 の 商品

開発の様子

▲意見交換会の様子

▶�収穫作業は、10月中旬ごろか
ら始まります

▼�古くから釜石地域独特の秋の味
覚として親しまれています
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燻煙中のむろの
内部

10月中旬頃
から収穫

収穫した柿を磨き
ます

柿むろに入れ1週間ほ
ど燻煙します

むろからだすと
トマトのように
真っ赤に

地元の産直や
スーパーで売ら
れている他
全国へ宅配で
出荷されます

長
期
保
存
を
可
能
と
し
た「
冷
凍
甲
子
柿
」

　

昨
年
、藤
井
さ
ん
た
ち
の
活
動
に
、大
き
な
成
果
が
生

ま
れ
ま
し
た
。
細
胞
を
壊
さ
ず
に
冷
凍
で
き
る
C
A
S

冷
凍
機
を
使
用
し
て
、甲
子
柿
を
瞬
間
冷
凍
さ
せ
る
こ
と

で
、本
来
の
旨
味
、香
り
、み
ず
み
ず
し
さ
な
ど
そ
の
ま
ま

に
、長
期
間
保
つ
こ
と
が
で
き
る
よ
う
に
な
っ
た
の
で
す
。

　

そ
れ
ま
で
の
甲
子
柿
は
そ
の
ま
ま
で
は
、日
持
ち
が
し

な
い
上
に
、柔
ら
か
い
実
が
輸
送
途
中
で
崩
れ
る
こ
と
も

あ
り
、対
応
に
苦
慮
し
て
い
ま
し
た
。「
冷
凍
甲
子
柿
」は
、

こ
れ
ら
の
問
題
を
ク
リ
ア
し
、1
年
中
新
鮮
な
お
い
し
さ

を
楽
し
め
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。「
獲
れ
た
て
の
魚
を

瞬
間
冷
凍
す
る
方
法
に
た
ど
り
つ
き
、長
期
保
存
が
可
能

に
な
り
ま
し
た
。
お
か
げ
で
念
願
の『
通
年
販
売
』を
叶

え
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
」と
藤
井
さ
ん
は
顔
を
ほ
こ
ろ

ば
せ
ま
す
。

新
た
な
加
工
品
の
開
発
・

�

販
売
先
も
広
が
り
続
け
る

　
「
冷
凍
甲
子
柿
」は
、出
来
立
て
の
お
い
し
さ
が
そ
の
ま

ま
楽
し
め
る
こ
と
か
ら
、品
切
れ
に
な
る
ほ
ど
の
人
気
で
、

生
産
量
も
販
売
エ
リ
ア
も
ど
ん
ど
ん
広
が
っ
て
い
ま
す
。

　

こ
の
ほ
か
に
も
、加
工
品
の
開
発・販
売
が
相
次
い
で
行

わ
れ
て
い
ま
す
。
甲
子
柿
を
ラ
ム
酒
に
漬
け
込
み
、ア
イ

ス
と
混
ぜ
合
わ
せ
た「
甲
子
柿
じ
ぇ
ら
ー
と
」も
大
人
気
で
、

ス
ム
ー
ジ
ー
や
ジ
ャ
ム
等
と
と
も
に
、新
た
な
特
産
品
と

し
て
話
題
を
集
め
て
い
ま
す
。
釜
石
振
興
開
発
株
式
会
社

と
釜
石
・
大
槌
地
域
産
業
育
成
セ
ン
タ
ー
が
共
同
開
発
し

た「
柿
酢
サ
イ
ダ
ー
」の
本
格
販
売
も
ス
タ
ー
ト
し
ま
し
た
。

「
さ
ま
ざ
ま
な
人
の
力
を
一
つ
に
す
る
こ
と
で
、今
ま
で
に

な
か
っ
た
商
品
を
発
信
し
、甲
子
柿
を
全
国
に
広
め
て
い

き
ま
す
」と
藤
井
さ
ん
の
言
葉
に
熱
が
こ
も
り
ま
す
。

▶�甲子柿ができるまでの
工程の様子

▶�幅広 く 使 え る
さ っ ぱ り と し
た味の「甲子柿
ドレッシング」

◀�甲子柿は、栄養価の高い成分
が含まれているため、美容や
健康に、とても良い果物です

▲‌�「創作農家こすもす」で飲める
　「甲子柿スムージー」

▲�CAS冷凍によって全国に届け
られるようになりました

◀�2016年5月 に 発
売された「柿酢サ
イダー」。

　�ほのかな甘みと爽
やかな酸味が特徴
です

▼�甲子柿をラム酒に漬け込
み、アイスと混ぜ合わせた

「甲子柿じぇらーと」
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知
名
度
を
あ
げ
て
、交
流
人
口
の
拡
大
を
目
指
す

　

甲
子
柿
に
は
、ビ
タ
ミ
ン
C
が
ト
マ
ト
の
約
1.
5
倍
、リ
コ

ピ
ン
が
他
の
柿
の
約
39
倍
！
も
含
ま
れ
て
い
ま
す
。
お
い
し
い

だ
け
じ
ゃ
な
く
栄
養
面
で
も
非
常
に
優
れ
て
い
る
、知
る
人
ぞ

知
る
名
産
品
と
な
っ
て
い
ま
す
。「
も
っ
と
知
名
度
を
あ
げ
た
い
」

と
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
づ
く
り
や
イ
ベ
ン
ト
、ワ
ー
ク
シ
ョ
ッ
プ
な

ど
の
開
催
に
奔
走
す
る
藤
井
さ
ん
は
、「
甲
子
柿
を
知
っ
て
も
ら

い
、甲
子
柿
を
通
し
た
地
域
内
外
の
人
々
の
交
流
が
進
み
、町

に
活
気
が
生
ま
れ
る
こ
と
を
期
待
し
て
い
ま
す
」と
話
し
ま
す
。

　

最
近
、甲
子
柿
づ
く
り
を
目
指
し
て
若
い
人
が
移
住
し
て
く

る
な
ど
、徐
々
に
活
動
の
成
果
も
現
わ
れ
て
き
て
い
ま
す
。「
将

来
は
、甲
子
柿
の
栽
培
か
ら
収
穫
、商
品
加
工
、販
売
ま
で
を

ト
ー
タ
ル
に
展
開
で
き
る
仕
組
み
を
つ
く
り
、町
の
発
展
基
盤

に
し
た
い
で
す
ね
」と
藤
井
さ
ん
の
ふ
る
さ
と
の
未
来
に
か
け

る
思
い
も
日
々
熟
し
て
い
ま
す
。

釜石市甲子地区活性化協議会
～甲子柿を使った商品～

  Fecebookで【甲子柿】と検索してください

商品はこちらでもお買い求めいただけます

◀�藤井会長と「釜石
市甲子地区活性化
協議会」のスタッ
フの皆さん

▶�イベントで甲子柿を
振舞う様子

甲子柿ドレッシング、甲子柿スムージーが
ご購入いただけます

創作農家こすもす

【住所】 釜石市甲子町5-72
 0193-27-3366

【営業時間】11：00～16：00
【定休日】 毎週火・水曜日

柿酢サイダー、甲子柿じぇらーとが
ご購入いただけます

道の駅「釜石仙人峠駅」

【住所】 釜石市甲子町7-155-4
 0193-27-8530

【営業時間】9：00～18：00
【定休日】 定休日：年末年始

甲子柿ドレッシング
一般的な柿と比べ、リコピン、
β クリプトキサンチン、カロ
テンが多く含まれ、甲子柿が
持っている甘みだけを使い、
添加物は使用していません。
塩は岩手県宮古産の自然海
塩を使用しており、健康が気
になる方におすすめのドレッ
シングです

（販売価格／540円）

柿酢サイダー
柿酢サイダーに含まれている
甲子柿酢は、甲子柿と酵母を
原料に発酵、熟成させた昔な
がらの手作りの醸造酢です。
旬の時期がある甲子柿をサイ
ダーとして通年で味わえると多
くの人々から好評を得ていま
す。真っ赤でぷっくりした柿を
イメージしたラベルが特徴です

（販売価格／250円）

甲子柿じぇらーと
甲子柿の甘さをより感じられ
るように、こだわりの濃厚ミ
ルクとラム酒漬けの甲子柿
ペーストを混ぜて作られてい
ます

（販売価格／350円）

イベント情報や日々の活動の様子，商品紹介をしていますので、ぜひサイトにお立ちよりください
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