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株式会社
松島蒲鉾本舗

〒981-0213
宮城県宮城郡
松島町松島字町内120

TEL 022-354-4129

▲�「松かま」の呼び名で�
長年親しまれています

「
焼
き
た
て
の
笹
か
ま
ぼ
こ
」が
大
人
気
に

　「
新
鮮
な
海
の
恵
み
を
使
っ
た
、つ
く
り
た
て
の
お
い

し
い
か
ま
ぼ
こ
で
、美
し
い
松
島
を
訪
れ
る
人
々
を
も

て
な
し
た
い
」と
の
創
業
者
の
想
い
か
ら
、1
9
7
0

年
に
松
島
蒲
鉾
本
舗（
松
か
ま
）が
設
立
さ
れ
ま
し
た
。

　「
松
か
ま
」で
は
、伝
統
的
な
製
法
の「
笹
か
ま
ぼ
こ
」

を
販
売
す
る
と
と
も
に
、他
に
先
駆
け
て
店
舗
内
に
ミ

ニ
サ
イ
ズ
の
製
造
ラ
イ
ン
を
つ
く
り
、そ
の
場
で
焼
き

た
て
の「
笹
か
ま
ぼ
こ
」を
提
供
す
る
実
演
直
売
を
始

め
ま
し
た
。「
当
時
、焼
き
た
て
の
笹
か
ま
ぼ
こ
が
食
べ

ら
れ
る
の
は
珍
し
か
っ
た
の
で
大
人
気
で
し
た
」と
朱

さ
ん
。
新
し
い
体
験
が
訪
れ
る
人
々
を
魅
了
し「
松
か

ま
」の
成
長
を
後
押
し
し
ま
す
。
そ
し
て
こ
の「
伝
統
と

革
新
の
二
本
柱
」は
今
も
し
っ
か
り
と
継
承
さ
れ
て
い

ま
す
。

◀松島蒲鉾本舗の常務取締役の朱
しゅ
 二
つぎ
太
ひろ
さん お

い
し
さ
と
お
店
づ
く
り
に

「
伝
統
と
革
新
」を
追
求

　
日
本
三
景
の
一
つ
と
し
て
知
ら
れ
る
宮
城
県
の
松
島
。こ
の

松
島
の
絶
景
を
望
む
場
所
に
3
店
舗
を
構
え
る
株
式
会
社
松

島
蒲
鉾
本
舗
は
、地
域
の
方
々
か
ら「
松
か
ま
」の
呼
び
名
で
親

し
ま
れ
、伝
統
の
味
と
食
感
に
こ
だ
わ
っ
た「
笹
か
ま
ぼ
こ
」は
、

松
島
の
み
な
ら
ず
、全
国
に
フ
ァ
ン
を
広
げ
て
い
ま
す
。

　
東
日
本
大
震
災
に
よ
る
津
波
被
害
を
、新
た
な
展
開
の
機

会
と
前
向
き
に
と
ら
え
、被
災
し
た
3
店
舗
を
そ
れ
ぞ
れ
趣
の

異
な
る
店
に
変
え
な
が
ら
次
々
と
再
開
さ
せ
ま
し
た
。「
観
光

で
松
島
を
訪
れ
る
方
々
、そ
し
て
松
島
に
暮
ら
す
人
た
ち
に
喜

ん
で
も
ら
え
る
こ
と
を
日
々
考

え
て
い
ま
す
」と
常
務
取
締
役

の
朱し
ゅ

二つ
ぎ

太ひ
ろ

さ
ん
は
話
し
て
く
れ

ま
し
た
。
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お
客
さ
ま
の
声
を
活
か
し
た
商
品
開
発

　
昔
な
が
ら
の
か
ま
ぼ
こ
の
味
が
味
わ
え
る「
笹
か
ま

ぼ
こ
」は
、素
材
に
こ
だ
わ
っ
た
も
ち
も
ち
感
が
人
気

の「
松
か
ま
」の
看
板
商
品
で
す
。
鱧
の
す
り
身
を
青
竹

に
巻
い
て
焼
き
あ
げ
た「
竹
か
ま
」は
香
り
が
豊
か
で
、

お
も
て
な
し
に
ぴ
っ
た
り
。「
お
客
さ
ま
の
声
や
ニ
ー

ズ
に
応
え
て
い
く
た
め
に
、こ
れ
か
ら
も
新
商
品
を
生

み
出
し
続
け
て
い
き
ま
す
」と
朱
さ
ん
は
話
し
ま
す
。

　
フ
ラ
ン
ス
語
の「
や
わ
ら
か
い（
m
o
u
）」か
ら
命

名
さ
れ
た
お
豆
腐
揚
げ
か
ま
ぼ
こ
の「
む
う
」は
、フ

ワ
フ
ワ
の
食
感
が
好
評
で
す
。
魚
の
す
り
身
に
た
っ
ぷ

り
の
卵
と
小
麦
粉
を
加
え
た
生
地
で
、チ
ー
ズ
ク
リ
ー

ム
を
挟
ん
だ「
ど
ら
ぼ
こ
」は
ス
イ
ー
ツ
感
覚
の
か
ま

ぼ
こ
。
メ
ー
プ
ル
シ
ロ
ッ
プ
と
合
わ
せ
る
の
が
お
ス
ス

メ
で
す
。

元
通
り
で
な
く
、特
徴
の
あ
る
お
店
づ
く
り

　
東
日
本
大
震
災
で
は
、海
岸
沿
い
の
3
店
舗
と
事
務

所
、塩
釜
市
に
あ
っ
た
工
場
も
浸
水
す
る
な
ど「
松
か

ま
」は
大
き
な
被
害
を
受
け
ま
し
た
。
先
が
見
え
な
い

状
況
の
中
で「
と
に
か
く
急
い
で
復
旧
し
よ
う
と
社
長

が
決
断
し
て
く
れ
た
の
で
、社
員
全
員
が
前
を
向
い
て

再
開
に
取
り
組
む
こ
と
が
で
き
ま
し
た
」と
朱
さ
ん
。

多
く
の
方
々
の
手
助
け
も
あ
り
、3
カ
月
後
の
6
月
に

工
場
の
復
旧
を
終
え
、製
造
を
再
開
す
る
こ
と
が
で
き

ま
し
た
。

　
こ
の
時
、須
田
社
長
は「
店
を
た
だ
元
通
り
に
復
活

さ
せ
る
の
で
は
な
く
、松
島
を
訪
れ
る
多
く
の
方
々
に

喜
ん
で
も
ら
え
る
よ
う
な
新
し
い
形
の
店
舗
に
し
よ
う
」

と
の
方
針
を
打
ち
出
し
ま
す
。
ピ
ン
チ
を
チ
ャ
ン
ス
と

と
ら
え
、特
徴
あ
る
店
づ
く
り
を
進
め
た
の
で
す
。

▲�泥が流れ込んだ事務所。�
力を合わせて復旧に取り組みました

◀▲�1階の天井近くまで浸水した塩釜
市の工場。津波で「松かま」は大き
な被害を受けました

▶�「竹かま」は焼くと青竹
の香りがより一層引き
立ちます

◀�一番人気の「むう」。�
ふわっとしたやさしい
食感が好評です

◀�「どらぼこ」はスイーツ感覚のかまぼこです。�
メープルシロップとの相性は抜群

▲「松かま」伝統の味。看板商品の「笹かまぼこ」
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3
店
舗
そ
れ
ぞ
れ
の
お
も
て
な
し

　「
笹
か
ま
の
手
焼
き
体
験
」を
し
た
り
、「
む
う
」の
揚

げ
た
て
が
味
わ
え
る
な
ど
、新
し
く
生
ま
れ
変
わ
っ
た

店
舗
に
は
、訪
れ
た
人
が
楽
し
く
過
ご
せ
る
よ
う
な
趣

向
が
ふ
ん
だ
ん
に
盛
り
込
ま
れ
て
い
ま
す
。

　「
総
本
店
」で
は
、手
焼
き
の「
笹
か
ま
ぼ
こ
」や
揚
げ

た
て
の「
む
う
」が
味
わ
え
る
ほ
か
、宮
城
を
中
心
と
し

た
作
家
の
陶
芸
や
絵
画
な
ど
を
展
示
・
販
売
す
る
ギ
ャ

ラ
リ
ー
が
設
け
ら
れ
て
い
ま
す
。「
五
大
堂
店
」で
は
炭

火
を
使
っ
た「
笹
か
ま
の
手
焼
き
体
験
」が
楽
し
め
、「
門

前
店
」の
1
階
で
は
揚
げ
た
て
の「
む
う
」を
販
売
す
る

と
と
も
に
、2
階
の「
S
H
O
B
I
A
N 

C
A
F
É（
松

美
庵
カ
フ
ェ
）」で
は
、目
の
前
に
広
が
る
松
島
湾
を
一

望
し
な
が
ら
、落
ち
着
い
た
雰
囲
気
の
な
か
で
優
雅
な

ひ
と
時
が
楽
し
め
ま
す
。

み
ん
な
が
気
軽
に
立
ち
寄
れ
る
場
所
を
目
指
し
て

　「
松
島
に
は
、お
土
産
を
買
う
だ
け
で
は
な
く
、お

客
さ
ま
が
ゆ
っ
た
り
と
し
た
時
間
を
過
ご
す
こ
と
が

で
き
る
お
店
が
必
要
だ
と
思
い
ま
し
た
」と
朱
さ
ん
は

「
S
H
O
B
I
A
N 

C
A
F
É
」を
開
店
し
た
理
由
を

話
し
て
く
れ
ま
し
た
。
そ
し
て「
観
光
の
お
客
さ
ま
だ
け

で
は
な
く
、近
隣
に
暮
ら
す
地
元
の
方
に
も
気
軽
に
立
ち

寄
って
い
た
だ
け
れ
ば
嬉
し
い
で
す
ね
」と
続
け
ま
す
。

　
旅
行
の
ス
タ
イ
ル
が
団
体
型
か
ら
個
人
型
に
移
っ
て

い
く
中
で
、観
光
客
が
自
由
気
ま
ま
に
、の
ん
び
り
と

過
ご
す
時
間
も
増
え
ま
し
た
。
リ
ラ
ッ
ク
ス
し
た
雰
囲

気
の
中
で
、四
季
折
々
の
風
景
を
鑑
賞
す
る
―
松
島
を

訪
れ
た
人
が
も
っ
と
松
島
を
好
き
に
な
り
、何
度
で
も

来
た
い
と
思
う
よ
う
な
松
島
の
新
し
い
楽
し
み
方
が
こ

こ
に
あ
り
ま
す
。

▲「SHOBIAN CAFÉ」からは松島湾の美しい景色が一望できます

◀︎▲�開放的な「総本店」（上）
と震災前の雰囲気を残し
た「五大堂店」（左）では、�
「笹かまの手焼き体験」が
楽しめます

◀︎�揚げたての「む
う」は外がカリッ
と中はふっくら。
大豆のうま味が
口いっぱいに広
がります
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五大堂
松島観光協会

Ⓟ

45

門前店

五大堂店
総本店

商品はホームページ
内の「ウェブショップ」
からもご購入いただ
けます。
※�ウェブ限定商品や季
節限定商品もあります
ので、ぜひご覧ください

▲�「松かま」の定番商
品を詰合せにした
「9種類笹かまぼこ
詰合せ」

魚
食
文
化
で
地
域
を
盛
り
上
げ
る

　
今
年
5
月
に
は
多
賀
城
市
に「
松
か
ま
」の
新
工
場

が
完
成
し
ま
す
。
新
工
場
の
誕
生
に
あ
わ
せ
て「
松
か

ま
」で
は「
美
し
き
松
島
、魚
食
文
化
を
通
じ
て
、地
域

を
愛
し
、地
域
に
愛
さ
れ
る
、笑
顔
あ
ふ
れ
る
企
業
に

な
ろ
う
」を
ス
ロ
ー
ガ
ン
に
掲
げ
、地
域
に
根
ざ
し
た

企
業
と
し
て
新
し
い
活
動
を
展
開
す
る
予
定
で
す
。

　「
日
本
の
魚
食
文
化
を
守
り
、魚
を
も
っ
と
お
い
し

く
食
べ
て
も
ら
う
た
め
に
、子
供
た
ち
が
魚
や
自
然
に

興
味
を
持
て
る
よ
う
な
食
育
イ
ベ
ン
ト
や
、地
元
の
人

が
手
軽
に
、日
々
の
食
卓
で
魚
料
理
を
口
に
で
き
る
商

品
の
開
発
に
取
り
組
ん
で
い
き
ま
す
」と
朱
さ
ん
は
声

を
弾
ま
せ
ま
す
。
そ
の
言
葉
か
ら
は「
魚
食
文
化
で
地

域
を
盛
り
上
げ
た
い
」と
の
強
い
想
い
が
伝
わ
っ
て
き

ま
し
た
。

▲�簡易包装の「エコな袋入
り詰合せ」は自宅用に
ぴったり

▲�日本三景の一つ松島。「松かま」では、地域の魚食文化を守るため、食育のイベント
や新商品の開発に取り組んでいきます

▶��多賀城市に新設される工場
（完成イメージ）

松島蒲鉾本舗
http://www.matsukama.jp/

総本店
松島町松島字町内120
営業時間
12月〜4月　9：00〜16：00
5月〜11月　9：00〜17：00

門前店
松島町松島字町内68
営業時間（時季により変動あり）
1階（店 舗）　 9：00〜17：00
2階（CAFE）　11：00〜17：00
� ※カフェのラストオーダーは1時間前

五大堂店
松島町松島字町内112
営業時間（時季により変動あり）
12月〜4月　9：00〜16：00
5月〜11月　9：00〜17：00

このほかにも松島の「お食事処 ございんや」では、美しい景色を眺めな
がらおいしい料理が味わえます。また、JR仙台駅や仙台空港などにも
販売店がありますので、詳しくはホームページをご確認ください

お問い合わせ（3店舗共通）
TEL：022-354-4016
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