
WE LOVE ふくしま WE LOVE ふくしま

「糀の力」で、
ふるさとの
新しい歴史を刻む。

WE LOVE
ふくしま

◀鈴木喜美代表

家
族
の
強
い
絆
で
糀
づ
く
り
か
ら
一
貫
し
て
製
造

　

鈴
木
糀
店
は
１
９
２
１
年（
大
正
10
年
）に「
鈴
木
商
店  

刈
敷
坂
麹
屋
」と
し
て
創
業
し
た
、
90
余
年
の
歴
史
を
持
つ

老
舗
で
す
。
か
つ
て
は
集
落
ご
と
に
必
ず
１
軒
は
あ
っ
た
と
い

わ
れ
る
糀
屋
。
保
存
食
と
し
て
各
家
庭
で
手
前
味
噌
を
仕

込
ん
で
い
た
た
め
に
、糀
の
需
要
が
多
く
あ
り
ま
し
た
。
し
か

し
、
時
代
と
共
に
熟
成
し
た
味
噌
を
必
要
な
だ
け
買
い
求
め

る
傾
向
に
な
っ
て
き
た
た
め
、糀
製
造
だ
け
で
は
経
営
が
厳
し

く
な
っ
て
き
ま
し
た
。
そ
こ
で
、先
代
が
そ
の
こ
と
を
予
想
し
、

昭
和
35
年
に
糀
食
品
の
製
造
販
売
へ
と
歩
ん
で
き
た
経
緯
が

あ
り
ま
す
。
代
表
の
鈴
木
喜
美（
よ
し
み
）さ
ん
は
４
代
目
で
、

５
代
目
は
長
男
の
賢（
さ
と
し
）さ
ん
が
し
っ
か
り
と
継
承
し
て

い
ま
す
。「
子
ど
も
の
頃
か
ら
、
お
や
じ
の
背
中
を
見
て
育
っ

て
き
た
の
で
、
い
ず
れ
は
5
代
目
を
継
ぐ
の
か
な
、
と
い
う
思

い
は
あ
り
ま
し
た
」と
賢
さ
ん
。
一
時
は
反
発
し
て
他
の
仕
事

　

日
本
の
食
文
化
を
支
え
て
い
る
味
噌
や
醤
油
。
こ
れ
ら
を
つ
く
る
う
え
で

欠
か
せ
な
い
の
が「
糀（
こ
う
じ
）」で
す
。福
島
県
白
河
市
に
あ
る「
鈴
木
糀
店
」

は
、
糀
づ
く
り
か
ら
味
噌
や
甘
酒
な
ど
の「
糀
食
品
」の
製
造
・
販
売
ま
で
を

一
貫
し
て
手
掛
け
て
い
る
老
舗
で
す
。
東
日
本
大
震
災
で
は
、
設
備
機
器
な
ど

に
大
き
な
被
害
は
な
か
っ
た
も
の
の
、
そ
の
後
の
風
評
被
害
に
よ
り
、
長
い
年

月
を
か
け
て
築
き
上
げ
た
ブ
ラ
ン
ド
を
落
と
し
か
ね
な
い
困
難
に
直
面
し
ま
し

た
。
し
か
し
、
そ
の
危
機
を
最
小
限
に
と
ど
め
た
の
は
、
地
元
・
福
島
に
頑
な

ま
で
に
こ
だ
わ
っ
た
伝
統
の
力
で
し
た
。
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WE LOVE ふくしま WE LOVE ふくしま

◀放射線検査済の地元産のお米を使用しています。味噌
の原料となる大豆は東北産です

◀蒸したお米に糀菌を植え付ける機械。この工程が糀をつくる上
での一番重要な作業になるため、温度管理には気を抜けません

▲5代目の賢さんから、鈴木糀店の「糀菌」の特徴に
ついて丁寧に教えていただいた後、工場に行き実物を
見せていただきました▲最初にお米を蒸してから糀づくりが始まります

に
就
い
た
こ
と
も
あ
っ
た
そ
う
で
す
が
、
結
局
、「
糀
の
魅
力
に

惹
か
れ
て
」約
10
年
前
に
家
業
を
継
ぐ
決
意
を
し
た
そ
う
で
す
。

現
在
、
喜
美
さ
ん
と
奥
様
の
恵
子
さ
ん
、
お
父
さ
ん
の
啓
市
さ

ん（
3
代
目
）、
そ
し
て
喜
美
さ
ん
の
長
男
の
賢
さ
ん
と
奥
様
の

直
美
さ
ん
な
ど
家
族
の
強
い
絆
で「
糀
と
糀
食
品
の
製
造
か
ら

販
売
ま
で
」と
い
う
鈴
木
糀
店
の
伝
統
を
守
り
続
け
て
い
ま
す
。

い
い
素
材
で
手
間
暇
か
け
る
。そ
れ
が
伝
統

　

糀
の
魅
力
に
つ
い
て
賢
さ
ん
に
伺
い
ま
し
た
。「
糀
は
生
き

物
。
同
じ
糀
菌
を
使
っ
て
も
季
節
や
場
所
、
造
る
人
に
よ
っ
て

全
く
違
う
性
質
の
糀
が
生
ま
れ
ま
す
。
苦
労
が
多
い
反
面
、
面

白
い
で
す
ね
」

　

糀
は
温
度
が
わ
ず
か
に
違
う
だ
け
で
味
が
変
わ
っ
て
し
ま
い

ま
す
。
鈴
木
糀
店
で
は
最
新
機
器
を
駆
使
す
る
と
と
も
に
、

熟
練
し
た
作
り
手
の
勘
で
微
妙
に
温
度
を
調
整
し
な
が
ら
、
米

の
中
に
糀
を
食
い
込
ま
せ
る
よ
う
に
し
て
米
糀
を
つ
く
っ
て
い
ま

す
。
米
の
上
に
菌
を
コ
ー
テ
ィ
ン
グ
す
る
よ
う
に
し
て
つ
く
る
一

般
的
な
製
造
法
と
違
い
、
手
間
暇
を
か
け
た
分
、
発
酵
力
の

強
い
糀
が
生
ま
れ
る
そ
う
で
、
例
え
ば
甘
酒
な
ど
は
、
砂
糖
な

ど
を
混
ぜ
な
く
て
も
糀
の
本
来
の
甘
さ
だ
け
を
生
か
し
た
お
い

し
い
商
品
を
つ
く
る
こ
と
が
で
き
る
と
の
こ
と
で
す
。

　

鈴
木
糀
店
で
は
、
こ
の
糀
を
ベ
ー
ス
に
味
噌
・
甘
酒
・
漬
物
な

ど
を
製
造
・
販
売
し
て
い
て
、
こ
れ
ら
は
す
べ
て「
無
添
加
」で
あ

る
こ
と
が
特
徴
で
す
。「
何
も
加
え
ず
に
い
い
味
を
出
す
こ
と
は

と
て
も
難
し
い
で
す
」と
賢
さ
ん
。
一
般
的
に
は
、
コ
ス
ト
や
手
間

な
ど
を
考
え
、
甘
味
料
な
ど
の
添
加
物
を
加
え
な
が
ら
味
を
整

え
て
い
き
ま
す
。
し
か
し
、
鈴
木
糀
店
に
は「
決
し
て
手
間
と
費

用
を
惜
し
む
な
」と
の
守
る
べ
き
家
訓
が
あ
る
と
の
こ
と
。
そ
の

家
訓
を
真
面
目
に
守
り
継
ぐ
の
も「
鈴
木
糀
店
の
伝
統
」で
す
。

「
こ
の
姿
勢
こ
そ
が
、
当
店
が
糀
屋
と
し
て
こ
れ
ま
で
も
や
っ
て

こ
れ
て
、
こ
れ
か
ら
も
や
り
続
け
て
い
く
た
め
の
資
産
で
あ
る
と

確
信
し
て
い
ま
す
」と
5
代
目
の
言
葉
に
熱
が
こ
も
り
ま
す
。
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WE LOVE ふくしま WE LOVE ふくしま

▲蔵のような温度管理ができる貯蔵庫。味噌
の上に塩を置くことで重石の役目をはたしカビ
防止になる ▲50年余り使用している木桶

▲塩味と旨味をあわせも
ち、素材の持ち味を活か
す万能調味料。隠し味と
して和・洋・中のどの料理
にも利用できます

▲「福島県ブランド
認証産品」の認証を
受けた味噌『秘伝』。
使われている秘伝大
豆は粒が大きく、食
感・甘みが強いのが特
徴です。白米おにぎり
やもろきゅうにつけて
食べるとよりおいしさ
が堪能できます

◀ノンアルコールで無加
糖の甘酒。粒を残すこと
で独特の食感を味わうこ
とができます。夏には夏
季限定のひや甘酒も発売
されます

▶糀の割合を多くし
ているため、糀の
甘みが旨味になり、
後味にふくよかさが
残ります

風
評
被
害
を「
塩
糀
」ブ
ー
ム
が
カ
バ
ー

　

一
方
、
伝
統
を
大
切
に
し
な
が
ら
も
、
新
し
い
感
覚
で
、
時
代
に

合
わ
せ
た
商
品
づ
く
り
に
も
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
て
き
ま
し
た
。
そ
の
ヒ
ン
ト

と
し
て
い
る
の
が「
お
客
さ
ま
の
声
」で
す
。
鈴
木
糀
店
で
は
、
北
は

北
海
道
か
ら
南
は
関
西
・
中
国
地
方
ま
で
、
毎
月
の
よ
う
に
福

島
県
主
催
等
の
物
産
展
に
出
展
し
て
い
ま
す
。
物
産
展
で
の

対
面
販
売
で
鈴
木
糀
店
の
商
品
を
知
っ
て
も
ら
い
、
フ
ァ
ン
を

続
々
と
増
や
し
て
い
る
の
で
す
。
そ
し
て
、
そ
れ
ら
の
お
客
さ
ま

と
の
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
を
通
し
て
、
お
客
さ
ま
が
ど
の
よ
う

な
味
や
商
品
を
求
め
て
い
る
の
か
を
知
り
、
商
品
開
発
に
で
き

る
限
り
反
映
し
て
い
る
そ
う
で
す
。味
噌
が
数
種
類
あ
る
の
も
、

お
客
さ
ま
の
意
見
を
取
り
入
れ
た
結
果
だ
と
言
え
ま
す
。

　

し
か
し
、
2
0
1
1
年
3
月
の
東
日
本
大
震
災
と
そ
れ
に

続
く
原
子
力
発
電
所
の
事
故
に
よ
る
風
評
被
害
は
、
物
産
展
や

店
頭
で
の
集
客
に
大
き
な
影
響
を
及
ぼ
し
ま
し
た
。「
売
り
上
げ

は
震
災
前
の
20
％
減
と
な
り
、
大
き
な
痛
手
を
負
い
ま
し
た
」

と
喜
美
さ
ん
は
振
り
返
り
ま
す
。
た
だ
、
同
年
後
半
か
ら
翌
年

に
か
け
て
、
テ
レ
ビ
番
組
な
ど
を
き
っ
か
け
に
料
理
に
合
う
万

能
調
味
料
と
し
て「
塩
糀
」ブ
ー
ム
が
巻
き
起
こ
っ
た
こ
と
に
よ

り
、
売
り
上
げ
の
減
少
分
を
カ
バ
ー
す
る
ほ
ど
の
成
果
を
あ
げ

る
こ
と
が
で
き
た
と
の
こ
と
。
特
に
鈴
木
糀
店
の「
塩
糀
」は
、

素
材
の
良
さ
か
ら
高
い
評
価
を
得
た
た
め
、
ブ
ー
ム
が
去
っ
た

今
も
人
気
が
絶
え
な
い
そ
う
で
す
。

こ
の
糀
で
、地
元
を
も
っ
と
活
性
化
さ
せ
た
い

　

鈴
木
さ
ん
ご
家
族
に
お
話
を
伺
っ
て
い
る
と
、
風
評
被
害
を
最
小

限
に
と
ど
め
た
要
因
が
も
う
一つ
あ
る
こ
と
に
気
付
き
ま
し
た
。
そ
れ

は
、
商
品
づ
く
り
へ
の
頑
な
姿
勢
で
す
。
鈴
木
糀
店
で
は
、
風
評

被
害
に
負
け
ず
に
震
災
後
も
福
島
県
産
の
米
を
使
い
続
け
て
き
ま
し

た
。
そ
こ
に
は
、
創
業
時
か
ら
地
元
産
に
こ
だ
わ
り
続
け
、
そ
の
結

果
、
長
年
愛
さ
れ
続
け
て
き
た
良
品
を
生
み
出
し
て
き
た
、
と
い
う
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ホームページ（ブログ）を見
ての注文ですと言って頂け
れば注文処理がスムーズ
にいきます。

WE LOVE ふくしま WE LOVE ふくしま

▲店舗で忙しそうに働く、恵子さんと鈴木
糀店の常連のお客さん

▲「味噌は地元の小学校の給食にも納めています。
育ち盛りの子どもの栄養にもなるので、手は抜けま
せん」と話してくださいました

鈴木糀店ホームページ
http://cplus.if-n.biz/5000998/

―ご注文はＦＡＸ、電話で受け付けております―
【ご注文時には以下の内容をお知らせください】

●注文主と送り先の[郵便番号、住所、氏名、電話番号]
●希望の商品・数量
※到着日、時間帯等の希望があればご記入ください。
※送料はお客さまのご負担になります。

●支払方法
商品到着後、同封の郵便局振替
用紙にてお支払いください。

～詳細、料金については鈴木糀店のホームページ【お申込み方法】をご覧ください。～

自
負
が
あ
っ
た
の
で
す
。
事
実
、
鈴
木
糀
店
の
味
噌『
秘
伝
』と
い
う
商

品
は「
福
島
県
ブ
ラ
ン
ド
認
証
産
品
」の
認
証
を
受
け
る
な
ど
の
実
績
を

あ
げ
て
い
ま
す
。
喜
美
さ
ん
の
奥
さ
ま
で
あ
る
恵
子
さ
ん
が『「
見
え
な

い
も
の
が
、
見
え
な
い
所
で
、
見
え
る
も
の
を
生
か
し
、
養
う
」と
い
う

言
葉
を
大
切
に
し
て
い
ま
す
』と
話
し
て
く
れ
た
よ
う
に
、
ご
ま
か
し
の

な
い
商
品
づ
く
り
へ
の
真
摯
な
姿
勢
が
顧
客
離
れ
を
最
小
限
に
と
ど
め

た
と
も
言
え
る
で
し
ょ
う
。

　
「
地
元
・
福
島
を
自
分
た
ち
で
守
ら
な
い
と
い
け
な
い
。
福
島
が
良
く

な
ら
な
い
と
自
分
た
ち
も
良
く
な
ら
な
い
」と
4
代
目
の
喜
美
さ
ん
。

そ
れ
を
受
け
る
よ
う
に
5
代
目
の
賢
さ
ん
が
将
来
の
夢
を
話
し
て
く
れ

ま
し
た
。「
地
元
の
素
材
を
使
い
、
こ
の
糀
で
地
元
な
ら
で
は
の
も
の
を

つ
く
り
、
全
国
に
発
信
し
、
地
元
を
活
性
化
さ
せ
た
い
。
糀
に
は
そ
の

可
能
性
が
あ
り
ま
す
」

　

古
く
か
ら
日
本
人
の
生
活
に
密
着
し
て
い
る
発
酵
食
品「
糀
」。
そ
の

「
糀
の
力
」を
信
じ
、
ふ
る
さ
と
で
新
し
い
歴
史
を
刻
み
始
め
る
力
強
い

姿
が
、
そ
こ
に
あ
り
ま
し
た
。

鈴 木 糀 店
（現地でのご購入）
〒961-0309
福島県白河市東深
仁井田字天上林 3
電話番号
0248-34-2047
FAX
0248-34-3570
営業時間
8：00～19：00
定休日
不定休
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